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Artikelpass fir 446265

Produktdaten
Artikelbezeichnung

Verkehrsbezeichnung

Bundeslebensmittelschliissel
Herkunftsangabe
Hersteller
Hersteller—-Adresse
Markenname

GTIN

LAN

Hohe

Breite

Tiefe

Nettogewicht
Bruttogewicht

Fiillmenge

Bio

ohne dekl. Zusatzstoffe

Datenverantwortlicher

Zutaten

Allergene

Eier und Eierzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
Weizen und Weizenerzeugnisse

Liste

Néhrwerte
Bezug
Energie [kJ]
Energie [kcal]
Fett
davon gesdttigte
Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweif

Salz

Handhabung
Kihlpflichtig

max. Lagertemperatur

Fettsduren

Apfelkiichle 1000g, (15-18 sStiick), ca. 55-70 g pro Kiichle
Dinghartinger APFELKUCHLE aus frischen, ganzen Apfelringen, mit leckerem

Teigmantel umhiillt, vorgegart, tiefgefroren

Deutschland
Dinghartinger Apfelstrudel GmbH

DINGHARTINGER
4013827181100
18110

60,0 mm

245,0 mm
400,0 mm
1000,0 g
1015,0 g
1000,0 g

Nein

Ja
Dinghartinger Apfelstrudel Produktions- u. Vertriebs GmbH

Zutaten: 54% Apfel, WEIZENMEHL, Wasser, VOLLEI*, Rapsdl, Zucker, Stéarke,
Kokosdl (enthdlt MILCHEIWEIR), Salz. *Bodenhaltung

enthdlt
enthdlt
enthdlt

Weizenmehl, Vollei, Milcheiweif’

100 g

ca. 785 kJ
ca. 187 kcal
ca. 8,5 g
ca. 1,1 g
ca. 24 g
ca. 9 g
ca. 2,9 g
ca. 0,11 g
Ja

-18,0 ° C

15.06.2025,07:17:18 Seite

min. Restlaufzeit ab Produktion: 540

min. Restlaufzeit ab Wareneing.: 270

Zubereitung
Zubereitung Die gewlinschte Portion Apfelkiichle im gefrorenen Zustand in der Fritteuse bei
ca. 180°C fiir ca. 2-3 Minuten backen im vorgeheizten Backofen bei ca. 200°C fir
ca. 10-15 Minuten backen in der heiffen Pfanne fiir ca. 8 Minuten backen. Tip:
Geben Sie die gefrorenen Apfelkiichle fiir ca. 80 Sekunden in die Mikrowelle -

dadurch wird die Backzeit in der Friteuse erheblich verkiirzt.

sonstige Pflichtangaben

tiefgefroren : Ja

Alle Angaben ohne Gewdhr. Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware, TIFA eG/
TIFA PRO FRISCH GmbH tragen keine Verantwortung fiir Inhalt und Richtigkeit der
Daten. Mafigeblich ist immer die Angabe auf der Verpackung. Die Daten entsprechen
dem Stand vom 16.04.2025.

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



